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MENU DU &&
JOUR

12H00 - 14H00

Formule entreée, plat, dessert 22€
ENTREES
5,5€
e [euilleté au munster
e Tartelette creme de carottes, graines caramélisées et gel
mandarine satsuma (VG)

e Soupe a [’oignon traditionnelle

PLATS
13€
e Aligot a la tomme fermiére & saucisse aveyronnaise

e Cordon bleu de poulet au comté 18 mois, pastrami & chou
fleur roti aux épices

e Polenta crémeuse au parmesan, champignons poéles, ceuf
mollet & noisettes torréfiées (VG)

DESSERTS
535€
e Chou patissier & crémeux citron yuzu
e Coulant chocolat noir coco & glace fleur de lait

e Creme brQlée
Glaces artisanales par KIMGLACE 3,9€

e Vanille / Fleur de lait / Mangue

Yaourt pollen / Stracciatella / Spéculoos
prix service compris
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